
な～に谷っ戸ん田 4年目の 43回目  
落ち葉かき・黒豆の選別 

 
と き  2011年 2月 19日（土）９：３０～１６：３０ 
ところ  谷っ戸ん田雑木林、作業小屋 
天 気  曇り 
参加者  石田、磯(午後)、久保、坂本(午前)、高田裕司･直子(午後)、高橋(10 時 15 分着) 

(計 7名) 
午前 雑木林の落ち葉かきと草刈り 

･･･刈り払い機(グリーンの 2台) 熊手(5丁) メッシュシート 
   斜面及び尾根筋を中心に落ち葉かきをする。土着菌の「ハンペン」を大切に採取し

混ぜ込んだ。黄緑色のメッシュシートで落ち葉を運んで山にした。 

堆肥になった暁には新しい畑の里芋の畝間のマルチに利用する予定である。 

並行して草刈りもする。気持ちのいい雑木林に落ち葉の山がある姿はなんともいい景

色である。 

昼  12時より。谷っ戸ん田広場にてコンビニランチなどめいめいで摂る。 
昼食時には農政事務所には内緒で焚き火をして、暖をとる。 

午後 １．引き続き落ち葉かきを 14時半まで行なう。 
   ２．小屋に移動して、大根を干すのに利用したポニーを片付ける。 
   ３．作業小屋の中で黒豆を選別する。14時 45分から 16時 15分まで。 
   選別した黒豆は 30リットル桶にほぼ一杯、約 20kg。残りは 3分の 1程度ある。 

また、取り除いた黒豆でもやしを栽培するので乞うご期待。 
片づけをして 16時半解散。 
黒大豆での味噌の仕込みは３月１２日（？） 

とりあえずそれ以前にはおこなわない、と思われる。 

 
先週糠漬けにした大根を試食したところ、糠の味がつき始めていた。塩きつめだが、

来週はさらに美味しくなるだろうとの期待を持たせてくれる。 
 

来週(2月 26日)の予定 黒豆の残り選別、田んぼに置いてある雑木類の片付け(火炊き)、 
時間があれば竹林の片付け(チッパー使用) 

 
                            （記録：Hi-lucky高橋） 


